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Apresentacdo

O Grupo de Trabalho "'Direito e Sustentabilidade” ja percorreu vérias edi¢cdes no &mbito dos
Congressos e Encontros do CONPEDI, consolidando-se como referéncia na érea de Direitos
Especiais, mais especificamente na conexdo interdisciplinar entre Direito Ambiental,
Sustentabilidade, Ecologia Politica, Geopolitica Ambiental e Socioambientalismo. Nesta
edicdo do Encontro Virtua do CONPEDI, contamos com a apresentacdo de varios artigos
cientificos que abordaram diversas tematicas inseridas na perspectiva de um Direito
Ambiental reflexivo e com olhar atento as transformacdes da atualidade. Desejamos uma
agradavel leitura dos textos, os quais demonstram ao leitor aintegracdo e, a0 mesmo tempo,
o acance multidimensional das tematicas, t&o importantes para uma visao critica e sistémica
naarea do Direito.

O primeiro trabalho intitulado A CONCEPQAO DE DESENVOLVIMENTO
SUSTENTAVEL (DS) SOB UMA PERSPECTIVA CRITICA da autora Gabriela Lopes
Cirelli analisa o conceito de DS e criticas existentes a sua utilizacdo meramente retorica. Para
tanto, ser4 realizado o estudo de sua origem e seus desdobramentos, bem como a necessidade
de seu aprimoramento até se chegar a0 que se convencionou denominar de ideal de
“sustentabilidade”. J& o tema dois denominado A ECONOMIA CIRCULAR COMO BASE
PARA A SUSTENTABILIDADE E PROTEC}AO DOS DIREITOS FUNDAMENTAIS dos
autores Renato Zanolla Montefusco e Jamile Gongalves Calissi faz em estudo da
sustentabilidade enquanto direito fundamental consagrado no artigo 225 da CF/88, com uma
leitura integrada ao artigo 170 do mesmo diploma, de forma a identificar e construir uma
inter-relagdo entre sustentabilidade e economia, sobretudo a chamada economia circular, que
propugna por um ciclo continuo de desenvolvimento, em contraposi¢éo a economialinear de
producdo e consumo de bens, esta, por sua vez, construida a partir da ideia de exploracéo
excessiva de recursos naturais.

No terceiro trabalho com o titulo A HISTORIA E A PROTECAO AMBIENTAL EM UMA
SOCIEDADE DO ESPETACULO: UM OLHAR JURIDICO SOBRE O CAOS da autora
Loriene Assis Dourado Duarte faz um estudo das revolucbes e as transformactes

tecnol égicas, corroboraram para que 0 homem, se colocasse como um ser superior, utilizando
0 meio ambiente para a sua subsisténcia e a manutencéo do poderio econdmico, passando
décadas, milénios, acreditando, ou se fazendo acreditar, que a natureza/mei o-ambiente seria
fonte inesgotavel de recursos. JA no quarto trabalho denominado A INSOLVENCIA



AMBIENTAL DO CONSUMIDOR E DO FORNECEDOR NOS CONTRATOS DE
CONSUMO do autor Dario Aragao Neto propde uma reflexdo sobre novos caminhos
contratuais na atualidade, mirando na dimensado ambiental das relacdes de consumo e sua
potencializac8o, novas perspectivas de interpretacdo, analise e leitura da validade e do
equilibrio nos contratos de consumo.

O quinto trabalho com o tema A INTEGRACAO LAVOURA PECUARIA FLORESTA
COMO ALTERNATIVA PARA O DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL NO
AGRONEGOCIO dos autores Marina Mendes Gasperini e Magno Federici Gomes estuda a
atividade agropecuaria possui um grande potencial degradador ao mesmo passo que é de
suma importancia para a economia mundial. Sabe-se que o crescimento populacional
demanda do agronegécio o aumento da produtividade. No que se refere ao sexto trabalho A
POBREZA E A DIMENSAO SOCIAL DA SUSTENTABILIDADE dos autores Denise S. S.
Garcia, Jovanir Lopes Dettoni e Ursula Gongalves Theodoro De Faria Souza objetiva
estabelecer relaces entre pobreza e sustentabilidade social aliada a solucdo cooperativa e
solidaria de conflitos.

No sétimo tema A PROMESSA DA TUTELA JUDICIAL PLENA DO MEIO AMBIENTE:
ACESSO A INFORMACAO, PARTICIPACAO PUBLICA E ACESSO A JUSTICA COMO
VALORES ESTRUTURANTES DO DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL dos autores
Deilton Ribeiro Brasil, Carolina Furtado Amaral e Xenofontes Curvelo Pil6 objetiva fazer
uma reflexdo acerca da promessa da tutela judicial plena ao meio ambiente com as diretrizes
tracadas na Constituicdo Federal de 1988 e sua interacdo com a Declaracdo do Rio-92 que
define os direitos de acesso a informacdo, participacéo publica e acesso a justica como
valores estruturantes para o0 desenvolvimento sustentavel. Ja no oitavo trabalho apresentado
com o tema AGENDA 2030 E DIALOGO SOCIAL: CONTRIBUICOES PARA O

ALCANCE DAS METAS DO DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL dos autores Maria
Hemilia Fonseca e Mariana Inécio Faciroli o estudo objetiva investigar as possiveis

contribuicdes do didogo social, enquanto mecanismo de participacdo, para o alcance das
metas previstas nos Objetivos do Desenvolvimento Sustentavel. Desenvolvido por meio de
revisdo bibliografica e andlise documental, explorando diplomas internacionais e estudos
publicados pela ONU e pela OIT, apresenta exemplos dos impactos da utilizagdo do dialogo
social por alguns paises no alcance das metas dos ODS e, quanto ao Brasil, um levantamento
de dados de instrumentos col etivos registrados no Sistema Mediador.

O nono trabalho O PODER DE POLICIA COMO MECANISMO IMPRESCINDIVEL
PARA O DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL NUMA SOCIEDADE DO RISCO:
UMA REVISITACAO NECESSARIA DO ESTADO DE DIREITO EM PROL DA



SUSTENTABILIDADE da autora Gabriela Soldano Garcez aborda a Lei Constitucional
Ambiental Brasileira, afim de identificar sua ressignificacdo para um Estado de Direito que
dé a devida importancia ao meio ambiente. Em seguida, avalia a atual Sociedade de Risco e
seus efeitos sobre a globalizac8o, para indicar a necessidade de sustentabilidade. Por fim,
analisa a contribuicdo do Poder Policial Ambiental ao desenvolvimento sustentavel, para a
prevencao e precaucdo de danos ao meio ambiente, a fim de garantir qualidade de vida e
dignidade humana as presentes e futuras geragdes. J4, no décimo trabalho AGUA POTAVEL
E SANEAMENTO BASICO: O ENCONTRO NECESSARIO DE DOIS DIREITOS
FUNDAMENTAIS A SAUDE DA VIDA EM GERAL dos autores Ana Alice De Carli e
Leonardo De Andrade Costa trata dos direitos a agua potavel e ao saneamento basico,
porquanto sem 0 necessario implemento dos adequados servicos de coleta e tratamento de
esgotos ndo se tera manancial hidrico com qualidade, a despeito da existéncia de significativo
potencial de agua em solo brasileiro.

No décimo primeiro trabalho com o tema AS INFLUENCIAS DA GLOBALIZACAO NO
MOVIMENTO MIGRACIONAL A PARTIR DO PARADIGMA DA COMPLEXIDADE
dos autores Odisséia Aparecida Paludo Fontana e Silvia Ozelame Rigo Moschetta tem como
objetivo principal é analisar a partir do paradigma da complexidade, quais as influéncias da
globalizacdo no movimento migracional. O décimo segundo trabalho com a temética
COMPLIANCE TRABALHISTA E ECONOMIA CIRCULAR: CRESCER COM
RESPONSABILIDADE SOCIAL dos autores Jefferson Aparecido Dias, Renata Cristina de
Oliveira Alencar Silva e Sandra Cristina Martins Nogueira Guilherme De Paula analisa quéo
imprescindivel é estimular uma cultura empresarial voltada para a valorizacdo do homem e
para a sustentabilidade nas empresas.

O décimo terceiro trabalho intitulado DESENVOLVIMENTO ECONOMICO
SUSTENTAVEL E O NECESSARIO RECONHECIMENTO DA NATUREZA COMO
SUJEITO DE DIREITO - OS CASOS DOS RIOS VILCABAMBA E GUANDU dos autores
Ariadne Yurkin Scandiuzzi e Cacilda Maria De Andrade Cruz analisa o reconhecimento da
Natureza como sujeito de direito e sua relacdo com o desenvolvimento econémico
sustentavel. No décimo quarto trabalho DIREITO A CIDADE: ENERGIA SOLAR
FOTOVOLTAICA COMO CONSTRUCAO DE CIDADES SUSTENTAVEIS dos autores
Ana Claudia de Pinho Godinho e Cintia Garabini Lages estuda a energia solar fotovoltaica,
como mudanca das cidades para cidades sustentaveis.

No décimo quinto tema IMPACTOS AMBIENTAIS DECORRENTES DO TURISMO: O
CASO DE FERNANDO DE NORONHA/PE dos autores José Claudio Jungueira Ribeiro e
Lucas Martins de Araujo Campos Linhares analisa o conceito de turismo e seu



desenvolvimento ao longo do tempo, este artigo propfe-se a responder se existem
instrumentos eficazes com o conddo de mitigar seus impactos negativos. Ja o décimo sexto
tema LOGISTICA REVERSA DE PNEUS: ANALISE DA EFETIVIDADE DE TAL
INSTRUMENTO NO BRASIL dos autores Leila Cristina do Nascimento e Silva e Alex
Floriano Neto aborda a logistica reversa de pneus no Brasil e a relevancia da sua
normatizacdo. Avalia sua efetividade como instrumento de prevencédo a danos ambientais,
estuda a legislacéo pertinente e as normas do Conselho Nacional do Meio Ambiente.

No décimo sétimo trabalho denominado O DIREITO AS TERRAS ORIGINARIAS COMO
ELEMENTO DE PROMOCAO A SUSTENTABILIDADE AMBIENTAL FACE A

REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL, NA PERSPECTIVA DA AGENDA 2030 DA
ONU dos autores Julia Thais de Assis Moraes, Vivianne Rigoldi e Simone Loncarovich
Bussi estuda o direito as terras originérias € analisado como um elemento da sustentabilidade
ambiental, na perspectiva da Agenda 2030 da ONU. J4 no décimo oitavo trabalho

POLUIDOR-PAGADOR: PRINCIPIO ESTRUTURANTE DAS GRANDES LINHAS

ORIENTADORAS DO REGIME EUROPEU DE RESPONSABILIDADE AMBIENTAL da
autora Marcia Andrea Buhring objetiva principal verificar o tratamento dispensado ao
principio do poluidor-pagador ao longo dos anos.

Por fim, no décimo nono trabalho SEGURANCA ALIMENTAR E BIOTECNOLOGIA: A
PRODUCAO SUSTENTAVEL DO CACAU NO BRASIL dos autores Romina Y sabel

Bazan Barba, Nivaldo Dos Santos e Y sabel del Carmen Barba Balmaceda aborda, dentro do
Direito Ambiental, pela vertente juridico-sociol 6gica, a problemética da producéo sustentavel
de cacau no Brasil, frente a Seguranca Alimentar e o uso da Biotecnologia na producéo de
alimentos. E, no vigésimo artigo com o tema SUSTENTABILIDADE EM TEMPOS DE
PANDEMIA: A CRISE GLOBAL DA COVID-19 E OS SEUS IMPACTOS NOS
OBJETIVOS DE DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL (ODS) dos autores Alessandra
Vanessa Teixeira, Francine Cansi e Liton Lanes Pilau Sobrinho discorre sobre

Sustentabilidade em tempos de pandemia e a crise global da COVID-19, demonstrando os
seus impactos nos Objetivos de Desenvolvimento Sustentavel (ODS) da Agenda 2030,

evidenciando a transformacdo radical e reafirmando o novo paradigma da sociedade, a
Sustentabilidade.

Prof. Dra. Cleide Calgaro - Universidade de Caxias do Sul
Prof. Dr. Elcio Nacur Rezende - Escola Superior Dom Helder Camara

Prof. Dr. Jerénimo Siqueira Tybusch - Universidade Federal de SantaMaria



Nota técnica: Os artigos do Grupo de Trabalho Direito e Sustentabilidade | apresentados no |
Encontro Virtual do CONPEDI e que ndo constam nestes Anais, foram selecionados para
publicacdo na Plataforma Index Law Journals (https:.//www.indexlaw.org/), conforme
previsto no item 8.1 do edital do Evento, e podem ser encontrados na Revista de Direito e
Sustentabilidade. Equipe Editorial Index Law Journal - publicacao@conpedi.org.br.



SEGURANCA ALIMENTAR E BIOTECNOLOGIA: A PRODUCAO
SUSTENTAVEL DO CACAU NO BRASIL

FOOD SECURITY AND BIOTECHNOLOGY: SUSTAINABLE COCOA
PRODUCTION IN BRAZIL

Romina Ysabel Bazan Barba 1
Nivaldo Dos Santos 2
Y sabel del Carmen Barba Balmaceda 3

Resumo

Aborda-se, dentro do Direito Ambiental, pela vertente juridico-sociol égica, a problematica da
producéo sustentavel de cacau no Brasil, frente a Seguranga Alimentar e 0 uso da
Biotecnologia na producdo de alimentos. Com base na deducdo da pesquisa tedrica, estuda-se
0 problema das consequéncias de toda essa intervencdo humana tecnolgica nos recursos
biol 6gicos e como se d& a distribuicdo dos beneficios. Objetiva-se analisar como a produgdo
sustentavel de cacau e chocolate no pais traria um maior beneficio social, econdbmico e
cultural — também para as comunidades tradicionais, para o abastecimento do mercado
interno e adentrar com maior competitividade no cenério internacional .

Palavras-chave: Direito ambiental, Sustentabilidade, Cacau, Seguranca alimentar,
Biotecnologia

Abstract/Resumen/Résumé

Within the scope of Environmental Law, with legal-sociological perspective, the problematic
of sustainable cocoa production in Brazil, forward Food Security and the use of
Biotechnology in food production. Based on the deduction of theoretical research, the
problem of the consequences of the technological human intervention in biological resources
and the distribution of benefits is studied. The objective is to analyze how the sustainable
production of cocoa and chocolate in the country would bring a greater social, economic and
cultural benefit — including traditional communities, supplying the domestic market and to
enter with greater competitiveness in the international scenario.

1 Advogada. Doutoranda em Biotecnologia e Biodiversidade pela UFG. Mestre em Direito pelo Programade
Pés-Graduagao em Direito Agrério da UFG. E-mail: rominabazan92@gmail.com. <http://lattes.cnpg.br
/3253119728025866>

2 Doutor em Direito PUC/SP. Professor titular na PUC/GO e UFG. Financiamento pela FAPEG e IPOGDATA.
Secretério especia de Ciéncia e Tecnologiado Instituto Goiano de Direito Ambiental. E-mail:
nivaldodossantos@bol.com.br. <http://lattes.cnpq.br/3359203015249134>

3 Advogada. Mestre em Direito pelo Programa de Pés-Graduagéo em Direito Agrario da UFG. Professora
Titular na PUC-GO e Universo. E-mail: ysabelbel @gmail.com. <http://lattes.cnpg.br/8728319307490861>
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security, Biotechnology
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Introducéo

A utilizacdo da biodiversidade se da desde os primdrdios da existéncia humana. Em
um primeiro momento da historia o objetivo principal era a exploragdo dos recursos
biologicos para a propria subsisténcia. Extraiam-se os produtos e alimentos necessarios
vindos da natureza de maneira simples e respeitando seu proprio ciclo.

Aprecia-se que “o interesse do homem pela natureza remota ao seu aparecimento na
Terra: era necessario conhecer as forcas da natureza, as plantas e animais que oferecem
perigo, para deles se defender ou usar como alimento, garantindo a sobrevivéncia.”
(GRANZIERA, 2015, p. 13).

Com a evolucdo do homem e o crescimento populacional do mundo a forma de
producdo se mostrava insuficiente e o ser humano comeca a desenvolver outras habilidades na
busca de novos recursos para a satisfacdo das suas necessidades. Dessa forma, passa a ser um
explorador dos recursos naturais e sua atuacao interfere e agride o meio ambiente em que
vive.

Instrumentos sdo aprimorados e sdo criadas novas formas de producdo em massa e de
extracdo dos recursos naturais. Assim, desde a Revolucgdo Industrial e com todos os avancos
tecnoldgicos o mundo foi levado a poluicdo ambiental, ao desrespeito a natureza e ao
crescimento desordenado das cidades e das industrias, foi “um marco de forte agravamento
dos impactos da atividade humana sobre o meio ambiente e a saude do homem.”
(GRANZIERA, 2015, p. 23).

Os avancos tecnoldgicos foram se aprimorando para produzir cada vez mais e melhor
com a ajuda da biotecnologia. Segundo o artigo 2° da Convencdo sobre Diversidade Bioldgica
(CDB) de 1992 a biotecnologia é entendida por “qualquer aplica¢do tecnoldgica que utilize
sistemas bioldgicos, organismos vivos, ou seus derivados, para fabricar ou modificar produtos
ou processos para utilizacdo especifica.” (BRASIL, 2000, p. 9).

O incremento populacional e as necessidades decorrentes, tendo-se a mesma area
cultivavel no planeta, necessita-se um aumento da producdo de alimentos e é claro que a
biotecnologia ajudard e muito nesse aspecto. Porém, quais seriam os impactos de toda essa
intervencdo humana tecnologica nos recursos biolégicos? Haveria beneficios dos pequenos
produtores ou mesmo das comunidades locais com o uso dessas tecnologias ou apenas as
grandes empresas detentoras desses “conhecimentos” cientificos poderiam usufruir delas?

Em meio a essa discussdo em torno da biotecnologia e seguranca alimentar no seu

uso, um fruto antigo vem chamando atencdo na atualidade; seja pelo seu produto final ser
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mundialmente conhecido e apreciado; seja pelas novas tecnologias incrementadas a ele que o
modernizam dia apds dia; ou, seja pela sua plantacdo ser uma excelente alternativa para o
reflorestamento sustentavel e diversificacao de culturas, qual seja, o cacau, de nome cientifico
Theobroma cacao, do grego que significa “alimento dos deuses” ou “manjar dos deuses”
(ROSARIO, et al. 1978, p.5).

O principal objetivo da presente pesquisa estd em compreender, dentro da tematica
da seguranca alimentar e biotecnologia — a partir do estudo da legislacdo brasileira — os
beneficios do cultivo de cacau para a sustentabilidade social, econdmica e ambiental do pais.

Propondo-se incentivos a busca e compartilhamento das novas tecnologias.
Pesquisam-se projetos envolvendo o cultivo e producdo sustentavel de cacau em comunidades
locais no pais. Bem como, averigua-se como o Brasil poderia se beneficiar de um maior
cultivo de cacau e producdo de seu principal produto, o chocolate, abastecendo melhor o
mercado interno e adentrando com qualificagcdo no mercado internacional.

De maneira sucinta, esta pesquisa propde estudar a producgéo de cacau no Brasil e a
aplicacdo dos avancos da biotecnologia, respeitando os parametros estabelecidos pela
seguranca alimentar e que seu processo de producdo seja sustentavel.

Tendo em vista as peculiaridades do tema proposto e tendo como base 0s
ensinamentos de Gustin e Dias (2010, p. 80-90), a presente pesquisa se pauta, pelos a seguir
métodos cientificos. A presente pesquisa pode ser tratada perante diversos enfoques —
cientifico, juridico, tecnolégico, social, ambiental etc. — inserindo-se assim, como uma
investigacdo sob a perspectiva interdisciplinar.

Conforme Gustin e Dias (2010, p. 22) o sistema normativo é uma variavel que
dependente do meio social e preocupa-se com a relagéo entre legislacdo e sociedade. Analisa-
se assim, a eficacia, a problematica do cumprimento de principios normativos, como da
seguranca alimentar e desenvolvimento sustentavel. Pois, estes instrumentos visam cumprir
ordens sociais, questdes publicas como, a protecdo da biodiversidade e uma seguranca
alimentar para todos, protegendo-se 0s recursos genéticos, 0s povos tradicionais e seus
conhecimentos.

Com relagdo aos processos mentais que propiciam o0 estudo da presente pesquisa,
utiliza-se o raciocinio dedutivo, através do qual, faz-se uma pesquisa tedrica junto a doutrina,
estudos cientificos e legislacdo, buscando-se compreender principios e normas sobre
seguranga alimentar, biotecnologia, a producdo de cacau no pais e a promocdo do
desenvolvimento sustentavel. Aplicando-se as informacfes coletadas a casos especificos do

objeto em estudo, assim a deducéo sera utilizada para se concluir algo que néo ultrapasse as
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premissas abordadas no material coletado, de forma que a conclusdo seja uma decorréncia
l6gica dessas premissas.

Por fim, se utiliza o raciocinio dialético no estudo critico da realidade pratica sobre o
tema que, através de uma sintese crie-se uma tese (0s aspectos positivos da aplicacdo da
biotecnologia na producdo de alimentos, em especial no cacau) e uma antitese (0s aspectos
negativos do uso indiscriminado dessas novas tecnologias e seus maleficios para a

biodiversidade, comunidades locais e satde humana).

1 Breve argumentacao sobre Seguranca Alimentar e Biotecnologia

Primordialmente, tem-se que o crescimento populacional exige um aumento na
producdo de alimentos, a biotecnologia vem em resposta a essa demanda, porém o0s
parametros da seguranca alimentar e a protecdo da biodiversidade devem ser respeitados.

Fazendo-se um recorte geogréfico, observando-se a producdo de alimentos e 0s
avangos tecnoldgicos no Brasil — pais conhecido mundialmente pela sua vasta e rica
diversidade bioldgica — o mesmo enfrenta desafios e por vezes dificuldades na competicdo
internacional, seja pela abertura comercial ou pela necessidade de implementacdo de mais
recursos tecnolégicos para ter uma maior produtividade em relacdo aos demais paises que

ocupam o topo do ranking.

Frequentemente, diz-se que 0s recursos naturais perderam sua importancia diante
dos recursos humanos e do conhecimento. Esta é uma verdade parcial. Uma boa
combinacdo de recursos naturais abundantes e baratos, forca de trabalho qualificada
e conhecimento moderno resulta em uma vantagem comparativa inigualével.
(SACHS, 2009, p. 35)

O Brasil sendo detentor de uma das maiores biodiversidades do planeta precisa
assegurar a exploracdo sustentavel de seus recursos. Nesse aspecto, o quadro legislativo
brasileiro de acesso ao patrimbnio genético é analisado, como também, os tratados e
convencBes em torno da protecdo da biodiversidade frente as atuais técnicas de manipulacdes
genéticas.

A ciéncia vem avancando dia ap6s dia para criar produtos que possam melhorar a
forma como se planta, se produz, se alimenta e se vive, de modo geral. No entanto, a
biotecnologia ndo é algo recente, suas técnicas se iniciaram muito antes da vinda de Cristo,
através dos processos de fermentacdo nos alimentos, como por exemplo, das bebidas

alcoolicas, paes, queijos etc.
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A Diotecnologia moderna recombina genes, cria sementes transgénicas e clona
plantas e outros organismos por meio da selecdo dos melhores, os tornando resistentes a
pragas e outras doencas; a suportar algum determinado tipo de clima e até torna alguns
alimentos “mais nutritivos” através de melhoramentos genéticos, os atualmente chamados de
“superalimentos”.

Notdrios sdo os inimeros beneficios advindos da biotecnologia ao longo dos anos,
seja no campo ou na saude, nos alimentos ou nos medicamentos. As novas descobertas
buscam melhorar a vida do homem, otimizar tempo, processos e até mesmo curar doengas.

Todavia, ndo sdo todos os adeptos e defensores do uso da biotecnologia. Por de tras
de todos esses avancos existe uma discussdao em torno da seguranca alimentar e ambiental,
haja vista 0 uso da biotecnologia no campo para a producao de alimentos em massa.

Ha razbes para estudar-se e discutir-se ambos os lados, o lado que defende a
biotecnologia que busca implementar meios para que haja menos perdas e desperdicios e
maiores ganhos nas producdes, ajudando assim o0s agricultores e a economia. E o outro lado
gue se preocupa com 0s riscos e consequéncias advindas do uso da biotecnologia na
diversidade bioldgica e na saude humana.

Uma das grandes doutrinadoras que critica fortemente esse sistema hegemonico de
producdo em massa de alimentos através do uso da biotecnologia é a autora Vandana Shiva.
Em sua obra Biopirataria (SHIVA, 2001, p. 70 e ss.) discute sobre a “colonizagdo” das
grandes empresas sobre plantas, animais, saberes e até sobre os seres humanos, visando o
lucro — por meio dos Direitos de Propriedade Intelectual — acima da vida e da diversidade
bioldgica. J& na obra Monoculturas da Mente (SHIVA, 2003, p. 17 e ss.) trata, em resumo, do
“antidesenvolvimento” causado pelo monopolio dos conhecimentos cientificos sobre todos os

demais conhecimentos autoctones de comunidades e povos tradicionais.

[...] convencer as pessoas e as instituicdes que os sistemas tradicionais de producdo
sdo ineficazes para a abundancia e ineficientes para 0 mercado, que ndo ha outro
sistema melhor que o da biotecnologia e da monocultura intensiva e que é indtil
querer opor-se a elas ou procurar outra solucdo. [...] Por meio das monoculturas da
mente, a exploracdo dos mais fracos é assegurada e o modelo hegemdnico do
antidesenvolvimento é confirmado (SHIVA, 2003, p. 11).

Grande parte das discussdes envolvendo a biotecnologia se concentra no monopélio
das novas tecnologias aplicadas a biodiversidade, assim, o uso dos Direitos de Propriedade
Intelectual Coletiva (DPIC), como uma “biodemocracia”, seria uma solucdo para melhor

protecdo dos grupos subalternos e dos conhecimentos tradicionais associados.
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A seguranca alimentar importante objeto de estudo, foi definida na 22 Conferéncia
Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional em 2004, como sendo o direito que todos
possuem de ter acesso regular e permanente de alimentos com qualidade, em porgdes
suficientes, que promovam a salde, que respeitem a diversidade cultural e que seja
sustentavel social, econdmica e ambientalmente. (MENEZES, et al. apud CAMARA, et al.
2009, p. 674)

A seguranca alimentar nos tempos modernos possui enorme relevancia, haja vista
que as préaticas de producdo e consumo mudam rotineiramente devido ao advento das novas
biotecnologias.

A seguranga € sem duvidas o ingrediente mais importante dos alimentos. Sendo
assim, deve haver transparéncia nas discussdes sobre os riscos e beneficios de cada
incremento tecnolégico na producdo de determinado alimento, devem ser levados a
conhecimento dos consumidores, tendo informagdes claras e precisas para decidir se deseja ou
ndo consumir tal produto. (NODARI e GUERRA, 2003, p. 113)

Dessa forma, o monitoramento adequado das consequéncias para 0 meio ambiente e
para a salude humana sdo de suma importancia na implementacdo de novas praticas
tecnoldgicas de plantio e producdo em massa até a chegada do alimento ao consumidor final.

Para que exista uma seguranca alimentar e nutricional necessita-se de ‘“uma
sociedade organizada, por meio de politicas publicas, de responsabilidade do Estado e da
sociedade como um todo, pode e deve garantir o Direito a Alimentagdo aos seus cidaddos”
(VALENTE, 2002, p. 40).

Nos ultimos tempos, o mercado “gourmet”, dentre outros, vem ganhando forcas no
Brasil. A procura por alimentos saudaveis cresce a cada dia e o consumidor passou a ter mais
atencdo nos rétulos dos produtos na hora de comprar.

Assim, tendo o fruto cacau como objeto de pesquisa, podem-se observar seus
inimeros beneficios naturais para a satide, como por exemplo, ser rico em flavonoides, que
tem poder antioxidante e que fazem bem para pressao arterial, melhorando o fluxo sanguineo
do cérebro e do coracdo, além da sensacdo de bem estar e prazer imediato (EFRAIM et al,
2011, p. 185-186).

2 A producéo de Cacau no Brasil e sua Sustentabilidade

Os registros historicos apontam que a civilizagdo Olmeca, ha mais de trés mil anos,

localizada onde fica atualmente o México, foi a primeira civilizagdo a consumir o cacau, em
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forma de bebida, muito amarga e condimentada, mas que era extremamente energizante. O
mundo somente passou a ter conhecimento desse admiravel fruto quando Cristovdo Colombo
descobriu a Ameérica, antes disso era um privilégio exclusivo dos indios e civilizaces antigas
que habitavam na América Central, Bacia Amazonica e Sul do México. (ROSARIO, et al.
1978, p.5).

O navegador espanhol, Herndn Cortez, quando chegou a América em 1519, foi
cordialmente recebido pelo imperador Asteca, Montezuma, o qual lhe ofereceu a tal bebida
dos deuses. Cortez ap6s conhecer o fruto e derrotar a civilizacdo que o receberd, levou o
cacau a Europa aonde se desenvolveu o chocolate como é conhecido na atualidade (RAMOS,
2006, p.1).

Hoje, apds cinco séculos, vé-se como o cacau e suas diversas formas sdo consumidas
mundialmente, passando-se assim a necessitar também de uma larga escala na sua producéo
(ICCO, 2013, p.1). A histdria da lavoura cacaueira é cercada por lendas e acontecimentos
interessantes, suas sementes foram levadas para outros continentes, aonde possuem
atualmente enormes plantacGes e representam a fonte de renda e trabalho para milhares de
pessoas ho mundo todo.

O Brasil ja foi o maior exportador de cacau, passando por altos e baixos no seu
cultivo o que levou a criacdo da CEPLAC — Comissdo Executiva do Plano da Lavoura
Cacaueira em 1953, importante 6rgdo que promove a competitividade e sustentabilidade para
o cultivo do cacau. Como também, incentiva e promove pesquisas biotecnoldgicas que
ajudem a produzir mais com menos perdas, como € o exemplo das mudas clonais de cacau
resistentes a “vassoura-de-bruxa”, famosa doenga que ataca e dizima 0s cacauais na regido

Sul da Bahia, aonde se concentra hoje a maior parte da producdo nacional. (CEPLAC, 2006,
p.1).

If the predicted climate and weather variability continues, this may have an impact
on the economic status of cocoa farmers and major cocoa-producing countries; as
result, global chocolate and confectionery industry is likely to be affected due to a
cocoa shortage. Breeding for climate-smart cacao varieties is vitally important to
long-term sustainability of cocoa production (World Cocoa Foundation apud
WICKRAMASURIYA, 2017, p. 7).

Infelizmente ndo sdo todos os agricultores que tém acesso a €SSes recursos
biotecnologicos, seja por falta de condi¢des financeiras de investimento ou mesmo por

desconfianga da nova tecnologia empregada. Nesse sentido, a CEPLAC caminha em fornecer
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acesso e informacdes de qualidade para ajudar os cacauicultores a se beneficiarem adotando

essas novas tecnologias.

Uma tarefa operacional primordial é a de disponibilizar a biotecnologia moderna
para 0s pequenos fazendeiros, capacitando-os assim, a participarem da segunda
revolugdo verde (também denominada revolucdo duplamente verde). Por mais dificil
que possa parecer, essa tarefa ndo é impossivel. Exige, todavia, uma série de
politicas complementares (acesso justo a terra, ao conhecimento, ao crédito e ao
mercado, bem como uma melhor educacdo rural). (SACHS, 2009, p. 34)

Nesse sentido, a procura por chocolates finos vem aumentando, comercializando-se
um produto com alto valor agregado (BRASIL, 2019, p. 1). Essa demanda nacional vem
sendo muitas vezes suprida pelos produtos importados da Bélgica e Suica, aonde se
concentram as maiores fabricas de chocolates do mundo, com extrema qualidade. Esses paises
possuem uma legislacdo adequada de manejo e producao que fazem com que seus produtos se
destaguem dos produtos nacionais.

A matéria prima do cacau possui um alto valor econémico, sendo em sua grande
maioria produto de exportacdo, deixando o mercado interno de producdo de chocolate
mitigado. Posto que, muito comumente o0 que se produz internamente ndo acompanha a
procura da mencionada qualidade do produto. Dessa forma, produz-se um fruto de alta
qualidade, o qual é exportado, para logo necessitar importar seu principal produto, o
chocolate, para comercializagdo interna.

Curioso é constatar-se uma crescente procura interna dos consumidores e fabricantes
de doces em geral por chocolates belgas ou sui¢os, que sdo — em sua maioria — produtos de
origem brasileira ou africana, porém fabricados na Bélgica ou Suica e por isso vem para o

mercado nacional com um enorme valor agregado. Observe-se:

O mercado de chocolate premium no Brasil enfrenta um cenério semelhante, no
qual o novo mercado de chocolate premium nacional compete com o "“chocolate
belga" ja estabelecido e legitimado, considerado um sinénimo de alta qualidade no
Brasil (um ponto cultural). (VIOTTO, et al,. 2018, p.269).

Nosso negdcio gourmet no Brasil estd ganhando consideravel terreno tanto com
produtos feitos em Extrema sob a marca Sicao assim como com o0s produtos mais
premium que oferecemos através das marcas internacionais Callebaut® (chocolate
belga) e Cacao Barry® (chocolate francés), que sdo importados pelo Brasil da
Europa. (HALLIWELL apud. JACOMINO, 2015, p.1).

Constata-se que a legislacdo da maioria dos paises da Unido Europeia sobre

producéo de chocolates e seus derivados é muito mais rigida se comparada com a legislacédo
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brasileira. Uma das razbes pelas quais esses produtos importados tém maior destaque no
cenario internacional.

Além dos processos biotecnologicos aplicados, haja vista que além das preocupacoes
com a seguranca alimentar e nutricional dos produtos, esses paises Europeus possuem normas
regulatorias de porcentagens minimas de sélidos de cacau contidos nos produtos para que 0s
mesmos possam ser classificados e considerados como “chocolates”.

O Brasil, em 2017 na Comissdo de Desenvolvimento Econdmico, Industria,
Comeércio e Servico, ap6s largas discussGes com as Propostas de Lei n° 851/11, 1533/11,
919/15 e 1028/15 na Camara dos Deputados, aprovou-se e fixou-se o percentual minimo de
solidos de cacau nos chocolates e seus derivados, o texto estabelece que: “chocolate é o
produto obtido a partir da mistura de derivados de cacau com outros ingredientes, contendo,
no minimo, 27% de sélidos totais de cacau.” (CAMARA DOS DEPUTADOS, 2017, p. 1). O
relator adotou e se inspirou nos padrdes da Unido Europeia, todavia estabeleceu prazo de dez
anos para que as industrias brasileiras possam se adequar as novas hormas.

Nesse sentido, apenas em 2027 podera ver-se uma mudanca no cenario nacional.
Todavia, ndo se estabeleceu no referido texto se as gorduras de origem diversa da manteiga de
cacau poderiam ser utilizadas no preparo do chocolate, outra questdo importante que torna os
chocolates europeus diferenciados, pois ndo possuem outras gorduras de origem vegetal e
muito menos hidrogenada, mas apenas a manteiga de cacau.

Ora, sabe-se que fabricas de chocolate empregariam e trariam um aumento na
economia muito maior que o do simples cultivo, extracdo e exportacdo do fruto. Nesse
sentido, caminham algumas empresas e a CEPLAC, no incentivo e com a ajuda da
biotecnologia de ndo ser apenas um mero produtor da matéria prima cacau, mas um produtor
e fabricante de um chocolate de origem e com alta qualidade que o mercado interno busca.

Dentre os beneficios na sua producdo destaca-se:

Entre os principais beneficios plantio de cacau no sistema agroflorestal esta o
sequestro e retengdo de carbono da atmosfera, prote¢do e manutengdo da
biodiversidade, protecdo do solo contra erosdo, reciclagem de nutrientes,
incorporagdo de matéria organica no solo, retencdo de umidade e eliminacdo das
queimadas. (BRASIL, 2019, p.1)

Na CEPLAC em llhéus-BA existe uma indastria que demostra a maneira correta de
se produzir um chocolate de qualidade, com massa de cacau, feito do cacau fino produzido de
forma beneficiada, que passa por cinco fases: colheita, quebra, fermentagdo, secagem e

armazenamento. (CEPLAC, 2006, p. 1). O processo de fermentagdo — desenvolvimento de
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micro-organismos fermentativos — do cacau, uma das etapas mais importantes na sua
producdo, se d& de maneira espontanea e representa um dos exemplos mais classicos da
biotecnologia. (VASCONCELOQS, 2018, p.1)

Para tanto, serdo estudados os marcos legais regulatorios que se referem a producéo e
manejo do cacau, assim como seus processos tecnoldgicos. A lei n°® 13.710/2018 institui sobre
a Politica Nacional de fomento a producdo de cacau de qualidade trata em seu artigo 4° sobre
a pesquisa e desenvolvimento de “variedades superiores de cacau e tecnologias de producao e
industrializa¢do que visem a elevagao da qualidade do produto.” (BRASIL, 2018, p.1)

A Constituicdo Federal (BRASIL, 1988, p.1) ampara em seu artigo 225, paragrafo
primeiro, inciso segundo, que incumbe ao Poder Publico “preservar a diversidade e a
integridade do patrimdnio genético do Pais e fiscalizar as entidades dedicadas a pesquisa e
manipulacdo de material genético”.

Os projetos de plantios e cultivo de cacau no Brasil tem ganhado cada vez mais
atencdo, como sendo uma alternativa para os povos tradicionais, fonte de renda e trabalho
para pequenos agricultores e diversificacdo sustentavel de culturas para algumas lavouras.

Dentre os projetos existentes no pais quanto ao cultivo do cacau, destaca-se o das
Terras Indigenas Yanomami e Ye’kwana em Roraima, que sera analisado. A producdo de
chocolate na regido € uma resposta da comunidade indigena contra a invasdo de vinte mil
garimpeiros que vem destruindo a floresta e todo seu territério preservado. Os conhecimentos
tradicionais Yanomami-Ye’kwana associados a biodiversidade da regido deram origem a um

chocolate Unico produzido de cacau nativo beneficiado na prépria comunidade. (ISA, 2019,
p.1)

Sua formulacdo conta com 69% de cacau, 2% de manteiga de cacau e 29% de
rapadura organica. [...]

A ideia de produzir um chocolate partiu de liderancas Ye'kwana, que buscavam
gerar renda adicional para as comunidades e bater de frente com a l6gica destrutiva
do garimpo, que assedia e ameaca as comunidades. Os Ye'kwana se deram conta de
que a floresta oferece outro “ouro”: o cacau nativo. O fruto que da origem ao
chocolate € endémico na area.

Em julho de 2018, teve lugar na comunidade Waikas uma oficina promovida pela
Associagdo Wanasseduume Ye’kwana, com apoio do Instituto Socioambiental (ISA)
e parceria do Instituto ATA, para que Mendes mostrasse aos indigenas de diferentes
comunidades as técnicas de colheita e processamento dos frutos do cacau para
producdo da matéria-prima para chocolates finos.

Naquela oportunidade, algo histérico aconteceu: foi produzida a primeira barra de
chocolate da historia da Terra Indigena Yanomami. (ISA, 2019, p.1)

Desde o final do ano passado o chocolate Yanomami-Ye’kwana pode ser adquirido

pelo site Chocolate De Mendes, o chocolatier César de Mendes ndo somente apoiou 0 projeto
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como ensinou as técnicas necessarias para a sua producdo e hoje vende chocolates nativos de
varias regides do Brasil. Quanto aos conhecimentos tradicionais associados a biodiversidade

vale citar-se os ensinamentos de Boaventura de Sousa Santos (2004, p.43):

O termo «biodiversidade», de facto, designa a diversidade de organismos, genotipos,
espécies e ecossistemas, mas também os conhecimentos sobre essa diversidade.
Embora ndo seja possivel saber ao certo qual o nimero de espécies vivas existentes,
as estimativas variam entre 5 a 30 milhdes, ainda que alguns investigadores sugiram
estimativas da ordem dos 80 milhdes. Contudo, o nimero de espécies inventariadas
e incluidas em bases de dados de acordo com convencg6es cientificas internacionais
ndo chega aos 2 milhdes. Se considerarmos a diversidade de populagdes que, no
mundo, possuem conhecimentos sobre os ecossistemas em que vivem e sobre as
caracteristicas dos seres vivos que 0s integram, e se admitirmos que esses
conhecimentos sdo pontos de passagem obrigatorios (Latour, 1987) para a
construcdo da biodiversidade enquanto objecto da ciéncia, facilmente se conclui que
o conhecimento efectivamente existente sobre ecossistemas, espécies e organismos
vivos € muito mais vasto do que aquele que esta «oficialmente» registado em bases
de dados construidas por institui¢Ges cientificas.

Concluséao

Destarte, a presente pesquisa buscou harmonizar os ditames da biotecnologia frente a
seguranca alimentar, diversidade biologica e a sua utilizacdo e aplicacdo nos cultivos de
cacau, com o intuito de garantir o desenvolvimento social, econdémico e cultural no pais.

Nota-se que o tema de estudo é de grande relevancia e ndo se exaure com a presente
pesquisa. Visou-se articular brevemente as questbes envolvendo os defensores do uso da
biotecnologia e seus opositores, considerando-se a seguranca alimentar, a conservagao e 0 uso
sustentavel da biodiversidade brasileira.

Quanto ao desenvolvimento sustentavel Bertha Becker (2007, p. 67) assevera que
“[...] todos querem o desenvolvimento sustentavel. Mas, como sempre digo, para cada um
deles o desenvolvimento sustentavel tem um significado diferente, de maneira que precisamos
acertar os ponteiros.” Dessa forma, entende-se que deve haver um senso de urgéncia com
relacdo aos males ja existentes e que ja foram produzidos para 0 meio ambiente.

Assim, devem-se incentivar as ac¢Oes humanas a mudar seu rumo e que 0s
doutrinadores ndo se detenham simplesmente em buscar um consenso cientifico para um
conceito, pois isso ndo muda a realidade de que a humanidade precisa corrigir seu caminho,
buscando reduzir impactos através das novas tecnologias e ser realmente sustentavel, no todo
que essa palavra possa representar.

“Nosso problema nao € retroceder aos modos ancestrais de vida, mas transformar o

conhecimento dos povos dos ecossistemas, decodificando e recodificado pelas etnociéncias,
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como um ponto de partida para a inven¢do de uma moderna civilizagao [...]” (SACHS, 2009,
p. 30). Deduz-se que os conhecimentos dos povos tradicionais podem n&o sé ajudar a garantir
um melhor aproveitamento dos recursos naturais existentes como incrementar melhor a
producdo de alimentos, como € o caso do cacau, através de seus conhecimentos milenares.

Conclui-se que as mudangas na legislagdo brasileira para melhorar a qualidade dos
chocolates produzidos nacionalmente — como aumentar as porcentagens de sélidos de cacau,
fard com que o produto nacional possa ter maior competitividade tanto internamente como
para ter destaque no cenario internacional, haja vista que a matéria-prima de alta qualidade ja
Se possui.

Em resposta a problematica e hipéteses levantadas na pesquisa, deduz-se que 0s
impactos da intervencdo humana tecnoldgica nos recursos bioldgicos trardo mais beneficios
em relacdo aos maleficios ja produzidos no passado. Tem-se que pouco se discutia no passado
sobre as consequéncias da intervencdo do homem na natureza, mas na atualidade observa-se
que a conscientizagdo e a informatizagdo sdo crescentes a cada dia. Ainda que para alguns o
lucro seja mais relevante que o meio ambiente como um todo, o sistema normativo e o poder
de fiscalizacdo do Estado, como também, a propria sociedade, poderdo cobrar desses
individuos o comportamento desejado por todos.

As inovaces tecnologicas podem ndo sé contribuir para o crescimento econdémico
sendo que esses avancos podem também ajudar a preservacdo da biodiversidade, formulando
técnicas para o aproveitamento dos recursos biolégicos de maneira sustentavel, como
reduzindo as perdas das plantacGes de cacau.

Dessa forma, os pequenos cacauicultores por meio dos auxilios como da CEPLAC
ndo apenas podem como devem se beneficiar das novas biotecnologias que auxiliam para que
0S mesmo nao percam suas colheitas devido a uma praga e etc., mas que consigam ter sua
renda por meio do plantio sustentavel com o auxilio da biotecnologia.

A vista disso, em relacdo as comunidades locais nota-se pela pesquisa feita ao
projeto de producdo de chocolate nativo na Terra Indigena Yanomami Ye’kwana, os
beneficios sociais e ambientais, haja vista que os mesmos vém sofrendo pela invasdo do
garimpo, sendo a alternativa do cultivo e producdo do chocolate uma resposta rica de
biodiversidade, conhecimentos locais e que gera renda para a comunidade.

Nesse sentido, este modelo de projeto que valoriza o produto nativo e 0s
conhecimentos ancestrais de uma comunidade e nele investem-se as novas biotecnologias

para obter um produto com alto valor agregado é o padrdo que se pretende fomentar a
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reproducdo. Visto que, valorizam-se as comunidades envolvidas e ha a reparticdo dos
beneficios.

Por fim, constata-se que a Seguranca Alimentar deve caminhar junto com as novas
biotecnologias empregadas no campo e nas industrias de producdo de alimentos, em destaque
na presente pesquisa, para a producdo do fruto cacau e do chocolate, sendo sua plantagdo uma
excelente opgdo de reflorestamento — evitando-se o desmatamento — e sua comercializacdo

um aumento sustentavel na economia.
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